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• Rote Bete, Kohlrabi (Prosecco Bosco di Gica Brut 2016, Venetien) 

• Roh marinierter Saibling (van Volxem Windvogt, 2015, Weißburgunder trocken, Mosel) 

• Jacobsmuschel auf Erbsen-Inwerpüree  

(Ried Pössnitzberg, Weingut Erwin Sabathi, 2015 Sauvignon Blanc, Steiermark) 

• Samtsuppe vom Weißkohl mit Trüffeln  

(Silvaner GG Würzburger Stein 2015, Bürgerspital Würzburg) 

• Loup de Mer mit Sc. Bordelaise  

(Spätburgunder Assmannshäuser Frankenthal 2012 Spätlese) 

• Mango-Chili-Minze 

• Hirschrücken mit Püree de Robuchon  

(Chianti Classico DOCG; La Misse Di Candialle 2011, Toscana) 

• Parfait mit karamellisierten Äpfeln und Mandelhippe  

(Sciandor Moscato D’Asti 2016, Castello Banfi, Toscana)


