
Kochabend im Februar 2019

• Vorab Ziegenfrischkäse mit Honig und Serranoschinken auf frischer Feige 

• Matjes in geröstetem Kartoffelkranz mit Rote-Bete-Carpaccio, Birnen-

Ragout und Walnusscrunch 

• Curry-Zwiebel-Suppe 

• Tranchen von der Fasanenbrust unter der Kruste auf Pilzrisotto 

• Fischfilet auf Safran-Kartoffelpüree mit Tomaten-Kräuter-Vinaigrette 

• Winterliche Variation vom Apfel - Bratapfel-Tiramisu und Apfelklößchen auf 

Vanille-Sauce


