
Kochabend im Juni 2019

• Pumpernickel-Happen vorab  

• Jakobsmuschel auf Wassermelone mit Maispüree 

• Kaninchenterrine mit Cumberland-Gelee 

• Kaffeegebeiztes Lachs-Tatar mit Rote-Bete-Mango-Salat auf Rauchblinis 

• Thunfisch in der Sesamkruste mit Spinat-Tofu und Schoko-Chili-Sauce 

• Entenbrust lauwarm mit Erdbeer-Spargel-Salat und grünem Pfeffer 

• Buttermilch-Sanddorn-Sorbet 

• Edelfisch-Zopf mit Linsen und Beurre-Blanc 

• Lammrücken Wellington-Style mit Ratatouille, Macaire-Kartoffeln und Rosmarinjus 

• Interpretation vom Armen Ritter mit Brioche, Nougat, Weinschaumcreme, Vanille-

Tonkabohnen-Eis und Amaranth-Plätzchen


