
Kochabend im Oktober 2020

• Vorweg: Makrelenmousse 

• Carpaccio vom Pfälzer Saumagen mit Winzer-Vinaigrette und Salatbouquet 

• Dreierlei Nocken mit zerlassener Butter und Parmesan 

• Kalbsschnitzel Flammkuchenart mit Kartoffel-Gemüseauflauf 

• Überbackene Papaya


